Il cibo per il futuro dei territori: le
prospettive del Corso di Laurea in
"Gastronomia, ospitalita e territori”

Il ruolo di un'istituzione universitaria & di elaborare e
trasmettere conoscenza ma anche di anticipare domande e
valori inediti: non possiamo conoscere il futuro, ma possiamo
esplorare indirizzi e strategie che ci accompagnino
nell'affrontarlo. Il cantiere di lavoro che Unimercatorum ha
awiato per lo sviluppo dei nuovi corsi di studio € I'occasione
per riflettere, ascoltare, condividere idee sulle trasformazioni
e sul futuro del lavoro e della formazione.
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Lavoro e impresa che cambiano:
futuri e formazione
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2 Quali sono i saperi distintivi?
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3 Quali sono le attivita pratiche connesse alla figura professionale dell'esperto di
enogastronomia?
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4. Quali sono le esperienze professionali distintive?
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B. Ritiene che ci sia un mercato per queste figure?

(Y v ASihTe [ In WARiZBAE ong
5t PropoTie . JTEIARToRs SV J§7ieaT | /'/\/7;@(\/\/,»\%1"'03
wean , LIVER. (NS Pro BSSERE  RAGCTe  Cos
v DiPiona D LAVREA TRIFAppES X a0

FONDAZ‘ONE\UTPSER‘ORE ‘
ISTITUTO TECNICO S .
AREA“NUOVE TECNOLOGIE PER IL MADE INITALY
SISTEMA ALIMENTARE )
SETTORE PRODUZ[ONIAGROALlMEElTABL ~
“daMarangin, 28- 7031 LCCCRETONCD 3
8 G138 N 07105100726




